
SHOP：福島屋本店：TEL：042-554-0137・ファンタス：TEL：

042-578-0371・福島屋六本木店：TEL：03-6441-3961・福島屋秋葉原店：

TEL：03-6206-4846・福島屋虎ノ門店：TEL：03-6273-3978

5000円 5400 円 ( 税込 )③５号サイズ

6000円 6480 円 ( 税込 )④6 号サイズ

北海道産の濃厚な生クリームと

青梅の川鍋鶏卵の産み立て卵、

旬のイチゴを使ったしっとりス

ポンジ生地で作るデコレーショ

ンケーキです。

4800円

自家製

①５号サイズ

5800円②6 号サイズ

いちご

merry
christmas

・ご予約締切：12/19( 木 )
・お渡し日：12/21( 土 ) ～ 25( 水 )

5800円 6264 円 ( 税込 )⑤６号サイズ

7000円 7560 円 ( 税込 )⑥７号サイズ

( チョコレート )

ベルギーチョコレートは独自製法で作られたカカオの風味
が引き出されたチョコレートです。旬のイチゴを敷き詰め
て仕上げました。

自家製

本店、ファンタスのみ限定商品

いちご
デコレーションケーキ 旬のイチゴを敷き詰めた色鮮やかなタルトです。中には川

鍋鶏卵の産み立て卵を使った自家製の手作りカスタードを
敷き詰めました。苺の酸味と相性が抜群です。

自家製

いちごタルト

デコレーション
ケーキ

5184 円 ( 税込 )

6264 円 ( 税込 )

680 円 735 円 ( 税込 )⑦1 本 3500円 3780 円 ( 税込 )
⑧約 1kg

・サフランライスのコロッケ・モッツァレラチーズとトマ
トのサラダ・えびとブロッコリーのガーリックマリネ・
たことじゃが芋のバジリコソース・根菜のトマト煮込み・
れんこんのバルサミコソース生ハム添え・ピクルス・オ
リーブ

福島屋自家製

野菜オードブル盛合せ

平飼いで、大豆などを主体にした配合飼料と、きれいな天然地下水で
育てられた「さつまハーブ鶏」の骨付きのモモ肉を熟成きあげ二段仕
込み醤油とオーガニックシュガーで作った自家製の特性タレに一昼夜
漬け込みました。

鹿児島県さつまハーブ鶏
きあげ醤油使用
ローストチキン ( モモ焼き )

ひな鶏ならではの肉の柔らかさに加えて
ジューシーで色々な部位が一度に楽しめます。

鹿児島県さつまハーブ鶏
きあげ醤油使用
ひなロースト

鹿児島県さつまハーブ鶏
きあげ醤油使用
ローストチキン丸焼き
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(2 ～ 3 人前 )

1580円 1706 円 ( 税込 )⑨100g 当たり

4800円 5184 円 ( 税込 )

4800円 5184 円 ( 税込 )
⑩約 2kg
(4 ～ 5 人前 )

ご予約特別価格

群馬県鳥山牧場　赤城牛
ローストビーフ

MENU

MENU
・大野牛タリアータ・館ヶ森ポークのローストポーク・さつまハー
ブ鶏ミラネーゼ・無添加ポークソーセージ・ブロッコリーとカリ
フラワーのガーリックマリネ・モッツァレラチーズとトマトのサ
ラダ・ローストじゃが芋・ピクルス・オリーブ

福島屋自家製 肉オードブル盛合せ

チキン丸焼き

3～4 人前

12 5000円 5400 円 ( 税込 )3～4 人前

MENU
・殻付きカキのグラタン・メカジキの香草パン粉焼き・ホタテのグ
リル・タコのトマト煮込み・魚介のマリネ・スモークサーモンの
マリネ・ブロッコリーとカリフラワーのガーリックマリネ・ロー
ストじゃが芋・オリーブ

福島屋自家製 魚介オードブル盛合せ

13 5500円 5940 円 ( 税込 )3～4 人前

720ml

　約 1kg

昔のお餅にあった香り・粘り・歯
ごたえがそのままのお餅です。餅
を作る時に水を一切加えません。
「昔餅」は特別な技術を重ねた匠
の枝をもって創った芸術品です。

19
18

北海道産特別栽培小豆
を、精製を控えた三温糖
と天然塩でじっくり丁重
に炊き上げました。

1600円

福島屋自家製
五の神

約２kg

3000 3240 円 ( 税込 )円

20

21

22

7 点盛り ( 約 5 人前 )

5000 5400 円 ( 税込 )円

( 手のし餅 )

ご予約締切：12/26( 木 )・お渡し日：12/29( 日 ) ～ 31( 火 )

あんこ

活〆生本鮪を中心に、旬の素材を取り入
れたお刺身の盛り合わせです。

お刺身盛り合わせ

　4 ～ 5 人前 27000
29160 円 ( 税込 )

和風
14 円

・丹波黒豆・大分栗き んとん・田作り・こは だ酢・なます・いくら 醤油漬・
タラの南蛮漬・ タコのトマト煮・カキ のオイル煮・きのこの 佃煮

・天然ぶりの照焼・山 漬け鮭焼・稚鮎甘露煮・ ムラサキイカ焼・無添 加ロー
スハム・ハーブ 鶏の照焼・大野牛ロー ストビーフ・鮭の昆布 巻・伊達巻・小
田原か まぼこ ( 紅白 )・北海 道数の子・車エビの艶 煮・ホタテ照焼・つぶ 貝
旨煮・自家製煮〆

一の重

二の重

熱燗にして最高に美しい。日本酒が大好きな方に味わっ
ていただきたい純米酒です。

1600円 1760 円 ( 税込 )

埼玉県 神亀酒造

神亀手造り純米酒

福島屋でしか販売していないオリジナルの芋焼酎です。

鹿児島県 神川酒造

福島屋の芋焼酎

720ml

1800円 1980 円 ( 税込 )

※天候不良の場合により内容の変更がございます
写真はイメージです

おせち福島屋の

お正月商品

・ご予約締切：12/26( 木 )
・お渡し日：12/31( 火 )

六寸二段重 　4 ～ 5 人前 38000
41040 円 ( 税込 )

和風
15 円

・丹波黒豆・大分栗き んとん・田作り・伊達 巻・小田原かまぼこ ( 紅 白 )・
車エビの艶煮・ 帆立照焼・ヒラメ昆布 〆・鮭の昆布巻・北海 道数の子・いく
ら醤油 漬・タラの南蛮漬・タ コのトマト煮

・蝦夷アワビ煮・天然 ぶりの照焼・山漬け鮭 焼・ムラサキイカ焼・ 稚鮎甘露煮・
無添加 ソーセージ・ハーブ鶏 げんこつ焼・大野牛 サーロインロースト ビーフ・
真鯛幽庵焼・ つぶ貝旨煮・からすみ・ 自家製煮〆

一の重

二の重

七寸二段重

　4 ～ 5 人前 28000
30240 円 ( 税込 )

和洋折衷
16 円

・丹波黒豆・大分栗きんとん・田作り・伊達巻・小田原かまぼこ ( 紅 白 )・帆
立照焼・つぶ貝旨煮・北海道数の子・ いくら醤油漬・天然ぶりの照焼・稚鮎甘
露煮・ 車エビの艶煮・鮭の昆 布巻・自家製煮〆

・大野牛サーロインローストビーフ・ローストじゃが芋・無添加ロースハム・
無添加ソーセージ・帆立のスモーク・メカジキのエスカベッシュ・カキのオイ
ル煮・タコのトマト煮・ピクルス・北海道チーズ

一の重

二の重

・丹波黒豆・大分栗き んとん・田作り・タラ の南蛮漬・タコのトマ ト煮・こ
はだ酢・なま す・伊達巻・小田原か まぼこ ( 紅白 )・天然 ぶりの照焼・山漬
け鮭 焼・稚鮎甘露煮・帆立 照焼・つぶ貝旨煮・い くら醤油漬・ヒラメの 昆布〆・
北海道数の子・ からすみ・鮭の昆布巻・ 自家製煮〆

・伊勢海老・蝦夷アワビ煮・真鯛幽庵焼・ムラサキイカ焼・無添加ポークソー
セージ・無添加ロースハム・さつまハーブ鶏照焼・帆立のスモーク・カキのオ
イル煮・大野牛サーロインローストビーフ

一の重

二の重

六寸二段重 　4 ～ 5 人前 55000
59400 円 ( 税込 )

和風八寸
17 円五分二段重

1728 円 ( 税込 )

クリスマスご予約表 福島屋クリスマスご予約表
店舗控え

ご予約特典：福島屋オリジナル ミックスナッツ

・ご予約締切：12/19( 木 )・お渡し日：12/21( 土 ) ～ 25( 水 )

【　　　】 お客様控え
商品番号お名前

電話番号

備考

数量 金額 合計金額

店舗名

未・済

時間

お渡し日：時間お渡し日

担当印担当印

商品番号 数量 金額 合計金額

店舗名

時間

未・済

店舗名

おせち商品ご予約表 福島屋おせちご予約表
店舗控え

ご予約特典：秋田県 雪の芽舎 大吟醸 酒粕

・ご予約締切：12/26( 木 )・お渡し日：12/31( 火 )

【　　　】 お客様控え
商品番号お名前

電話番号

備考

数量 金額 合計金額

店舗名

未・済

お渡し日：時間お渡し日・時間

担当印

商品番号 数量 金額 合計金額

店舗名

担当印

未・済

店舗名

切り取り線

(4000 円以上お買い上げのお客様 )

(5000 円以上お買い上げのお客様 )

おせち

christmas
関連商品ご予約表

関連商品ご予約表


